N 7 —MAISON————— Le Menu Carte a 32€
VILLEMANZY

KIR PETILLANT BOURGUIGNON : Crémant de Bourgogne et creme de cassis

Salade tiéde de ravioles du Dauphiné et champignons citronnés a la Grecque
Crémeux frais de petit pois parfumé a la menthe, « topping » de ris agneau au beurre
persillé et croutons

« Clafoutis » aux pommes et au boudin, salade sucrine et vinaigrette de persil
Tartare de lieu fumé a l'avocat, aux poivrons rétis et a I'aneth

Gateau de foies de volailles a la Lyonnaise (coulis de tomates, olives vertes,
champignons et crodtons)

Terrine de foie gras au muscat, chutney d’abricots et toast-suppl 6€
En suggestion : un verre (12cl) de Muscat de Beaumes de Venise a 8 €

Filet de loup de mer réti, pates Mafaldine a I'«houmous» de carottes et jus beurré
d’agrumes

Andouvillette de chez Ravier, sauce crémeuse a la moutarde a I'ancienne et pommes de
terre comme un gratin servie en cassolette

Tartare de beeuf francgais a notre facon aux herbes fraiches, mesclun et pommes
sautées

Supréme de volailles, sauce créeme au vinaigre a la Lyonnaise et pommes purée de ma
« grand-mere »

Poitrine de cochon fondante-croustillante au romarin, jus de cuisson et crozets Savoyard

Demi Saint-Marcellin affiné par la fromagerie Téte d’or

Cervelle de canut

Pana Cotta a la vanille, coulis de fruits rouges et tuile aux amandes

Moelleux au chocolat, mousse au chocolat blanc et coulis de mangues

Parfait glacé parfumé au Grand Marnier, coulis de fruits rouges et madeleine au miel
Clafoutis « sans farine » a la rhubarbe et a la fraise

lle flottante aux pralines et creme anglaise a la vanille

Un des plats chauds avec une petite salade verte : 18€
Entrée : 13 € - Fromage : 5,80 € - Dessert : 7,50 €
Menu enfant : un plat garni au choix, un dessert, une boisson : 15 € (jusqu’a 10 ans)
*Nos viandes bovines proviennent de France, d’Hollande ou d’Allemagne



